MENUS des MERCREDIS du 30 SEPTEMBRE AU 14 OCTOBRE 2026

30 septembre : @

CUISINONS ”

L'AVENIR
AVEC PASSION

Salade iceberg - Vinaigrette au basilic

Boulettes au boeuf - Sauce Italienne /Boulettes végétariennes - Sauce Italienne
Riz de Camargue IGP pilaf

Vache qui rit Bio

Raisin noir

Godter:
Pour les 3-6 ans : Gaufre liégeoise Compote pomme
Pour les 6-11 ans : Confectionné par les enfants et compote

07 octobre :

Chou fleur CE2 - Sauce facon cocktail

Sauté de porc (régional) - Sauce colombo /Galette végétale - Sauce colombo
Semoule Bio

Cantal AOP

Creme dessert HVE de la ferme des ayguées chocolat

Godter :
Pour les 3-6 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché
Pour les 6-11 ans : Beignet framboise Fruit de saison

14 octobre :

Cake du chef emmental et mimolette

Sauté de dinde FR - Sauce champignons /Omelette nature
Gratin de potiron

Carré de Ligueil

Pomme Bio

Godter :
Pour les 3-6 ans : Brownie Compote pomme
Pour les 6-11 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché

Tous nos menus sont suceptibles de modification suivant nos approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine frangaise.



