
Tous nos menus sont suceptibles de modification suivant nos approvisionnements. 
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française. 

MENUS CENTRE DE LOISIRS  

du 22 AVRIL AU 20 MAI 2026  

 
 

MERCREDI 22 avril : 

Chou-fleur CE2 - Vinaigrette façon cocktail  
Paupiette au veau FR - Sauce moutarde /Roulé végétal goût merguez (SV) 
Purée de pommes de terre  
Camembert Bio  
Compote fraîche pomme Bio fraise 
 

Goûter : 
Pour les 3-6 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché 
Pour les 6-11 ans : Gaufre liégeoise Pomme Bio 
 
MERCREDI 29 avril : 
Concombre - Vinaigrette  
Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce à l'estragon  
Haricots verts Bio persillés  
Buchette lait mélange  
Cake du chef à la noix de coco 
 

Goûter :  
Pour les 3-6 ans : Madeleine aux pépites de chocolat Pomme Bio 
Pour les 6-11 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché 
 
MERCREDI 06 mai : 
Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise  
Lasagnes de légumes à la provençale  
Gouda Bio  
Banane Bio 
 

Goûter : 
Pour les 3-6 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  
Pour les 6-11 ans : Pain Chocolat barre Compote pomme banane 
 
MERCREDI 13 mai : 
Salade verte - Vinaigrette à l'huile d'olive  
Sauté de porc - Sauce à la moutarde à l'ancienne /Filet de lieu noir MSC - Sauce à la moutarde à l'ancienne (SV) 
Gratin de courgettes  
Verre de lait Bio  
Cake du chef à la framboise 
 

Goûter :  
Pour les 3-6 ans : Quatre quart Banane Bio 
Pour les 6-11 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché 
 
MERCREDI 20 mai : 
Concombre - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette 
Emincé de cuisse de poulet - Sauce paprika /Quenelle nature - Sauce paprika (SV) 
Blé pilaf  
Saint Môret Bio  
Compote fraîche pomme Bio rhubarbe 
 

Goûter :  
Pour les 3-6 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  
Pour les 6-11 ans : Pain au lait Chocolat barre Banane Bio 
 


