
Tous nos menus sont suceptibles de modification suivant nos approvisionnements. 
Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française. 

MENUS des MERCREDIS MAI 2025 
 

 

07 mai : 
 

Salade de pommes de terre, maïs et cornichons - Vinaigrette  
Cordon bleu de dinde FR /Pané fromager  
Épinards à la Béchamel  
Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange  
Donuts 
 
Goûter : 
Pour les 3-6 ans : Pain Confiture goûter Orange Bio 
Pour les 6-11 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  
 
 

14 mai : 
 

Tomates - Vinaigrette à l'huile d'olive  
Aiguillettes de poulet FR - Façon couscous /Falafel de pois chiches Bio - Façon couscous  
Semoule Bio  
Saint Nectaire AOP  
Liégeois vanille 
 
Goûter :  
Pour les 3-6 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  
Pour les 6-11 ans : Pain Pâte à tartiner Pomme Bio 
 
 

21 mai : 
 

Concombre - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette 
Gratin de coquillettes Bio aux dés de jambon /Gratin de coquillettes Bio, courgettes, Béchamel 
fromagère  
Suisse sucré 
Beignet pomme 
 

Goûter : 
Pour les 3-6 ans : Quatre quart Chocolat barre Banane Bio 
Pour les 6-11 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché  
 
 

28 mai : 
 

Tomates - Vinaigrette au basilic  
Nuggets de poulet pané /Nuggets végétarien de blé  
Purée de pommes de terre  
Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange Fraises 
 
Goûter : 
Pour les 3-6 ans : Confectionné par les enfants et fruit du marché 
Pour les 6-11 ans : Donuts Suisse sucré Abricot 
 


